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Basis- Informationen

1-Kreislauf Espressomaschine mit neuem Hochleis-
tungs-Thermoblock aus Edelstahl und Aluminium, 
230 V / 1050 W, integrierter Heizschleife, Thermo-
meter, Gehäuse aus lackiertem oder poliertem Alu- 
minium, 1,3 l Tank, verchromter Messingsiebträger. 
Lieferumfang: 5 Siebe für den Betrieb mit gemahle-
nem Kaffee, ese-Pads und Soft Pads & Alu Tamper. 
Gegen Aufpreis auch erhältlich als Version FF (Fixed 
Filterholder) für die ausschließliche Verwendung von 
ese-pads und mit Holz-Applikationen. 

Beschreibung 

Die D r e a m  ist das a s ca s o  Erfolgsmodell. Dank der 
unverwechselbaren Optik, der hochwertige Verarbei-
tung, aber vor allem durch die 15 Farbvarianten, in 
denen die D r e a m  bestellbar ist, gewinnt die Ma-
schine regelmäßig die Herzen der anspruchsvollen 
Espressomaschinenkäuferinnen und Käufer. Dank 
dem nagelneuen Hochleistungs-Thermoblock, der 
über eine Edelstahlleitung durch den äußerst schnell 
arbeitenden Aluminiumblock mit innenliegender 
Heizung verfügt, ist die Maschine ausgesprochen 
schnell auf Betriebstemperatur. Zudem kann nach 
kurzem Zwischenheizen non-stop Dampf bezogen 
werden. Mit den 5 Sieben und dem hochwertigen 
Tamper ist die Dream komplett ausgestattet.

Technische Features

33 Tassenablage mit ​
Geländer

33 Aluminium Gehäuse, 
lackiert oder hand-
poliert

33 Edelstahl Gitter
33 Seitlich herausnehm-

barer Wassertank

33 Wasserstand außen 
sichtbar

33 Schnelle Aufheizzeit
33 Leistungsstarker,  

dauerhafter Dampf
33 Thermometer zur 

Kontrolle des Be-
triebsmodus

	 Leistung 	 Breite 	 Tiefe 	 Höhe	 Gewicht	 Tank

	 1050 W	 245 mm	 280 mm	 345 mm	 10 kg	 1,3 l

Den Namen a s ca s o  verdankt der innovative katalanische 
Hersteller seinem Gründer Jose Luis Ascaso, der sich bereits in 
zweiter Generation mit dem Bau von Espressomaschinen be-
schäftigt. Mit ihren hochwertigen Produkten ist a s ca s o  in enger 
Zusammenarbeit mit ihren jeweiligen Exklusiv-Distributoren, 
vor allem in Nordeuropa, den USA und anderen Ländern stark 
vertreten. Seit 2008 produziert a s ca s o  fa c t o r y  S . A .  in ihrer 
komplett neu gebauten, hochmodernen Produktionsstätte im 
Süden Barcelonas, um der stetig steigenden Nachfrage nach 
ihren attraktiven Produkten gerecht zu werden. 

ascaso Dream 2017 Farbauswahl

Rot
Art-Nr :  600751

Vio lett
Art -Nr :  601633

Hel lb lau
Art-Nr :  600754

Schwarz  (matt )
Art -Nr :  600759

Alu Pol iert
Art -Nr :  600761

Orange
Art-Nr :  600715

Pink Bubblegum
Art-Nr :  601631

Weiß (matt )
Art -Nr :  600758

Anthraz i t  (matt )
Art -Nr :  600760

Kuh F lecken
Art-Nr :  600714

Gelb
Art-Nr :  600752

Pistaz ie
Art-Nr :  601632

Creme (matt )
Art -Nr :  600757

Braun (matt )
Art -Nr :  600750

€ 649,–
U V P ab

inkl. Mwst.
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Basis- Informationen

1-Kreislauf Espressomaschine mit neuem Hochleis-
tungs-Thermoblock aus Edelstahl und Aluminium, 
integrierter Heizschleife, Präzisionsmanometer zur 
Kontrolle des Brühdrucks, Gehäuse aus lackiertem 
oder poliertem Aluminium, 1,3 l Tank beleuchtet, 
Profi-Messingsiebträger für 58mm Siebe. Lieferum-
fang: 5 Siebe für den Betrieb mit gemahlenen Kaffee, 
ese-Pads, Soft Pads & Alu Tamper. Tassenablage mit 
Geländer und integrierter Tassenheizung. PID Steue-
rung mit gradgenauer Temperaturvorwahl & Zeitan-
zeige während des Bezuges. Portionierelektronik 
für 2 Portionsgrößen. Einstellbare Pre-Infusion und 
Standby-Funktion. Regelbares Expansionsventil zur 
Einstellung des Brühdrucks (empfohlen  11 - 14 bar).

Beschreibung 

Mit der ursprünglichen ascaso Dream hat die Dream 
PID eigentlich nur noch das Gehäuse gemein. In der 
der niedlichen Verpackung steckt nun ein echtes Ba-
rista-Tool. Gradgenaue Vorwahl, einstellbare elektro-
nische Pre-Infusion, Shot-Clock, Portionierelektronik 
für zwei Mengen, ein Profi-Siebträger und die von au-
ßen zugängliche Brühdruckregulierung bieten alles, 
was zur optimalen Extraktion hochwertiger Espressi 
benötigt wird.

33 Tassenablage mit Ge-
länder und integrier-
ter Tassenheizung  

33 Seitlich herausnehm-
barer Wassertank

33 Schnelle Aufheizzeit
33 Leistungsstarker, dau-

erhafter Dampf
33 PID Steuerung mit 

gradgen. Temp.-Vor-
wahl & Zeitanzeige 

33 Portionierelektronik f. 
2 Portionsgrößen 

33 Einstellbare Pre-Infu-
sion und Standby

33 Präzisionsmanome-
ter zur Kontrolle des 
Brühdrucks

	 Leistung 	 Breite 	 Tiefe 	 Höhe	 Gewicht	 Tank

	 1100 W	 245 mm	 280 mm	  345 mm	 12 kg	 1,3 l

Technische Features

ascaso Dream PID Farbauswahl

Schwarz
Art-Nr :  601294

Weiß
Art-Nr :  601295

Rot
Art-Nr :  601296

Alu Pol iert
Art -Nr :  601297

€ 1.099,–
U V P ab

inkl. Mwst.

DREAM PID /  Technische Features

P räz i s i o n s -
m a n o m e t e r

T a s s e nwä r m e r 
( 3 8 W )

Vo l u m e t r i s c h e
P o r t i o n i e r e l e k t r o n i k 
m i t  2  p r o g ra m m i e r -

b a r e n  M e n g e n

B e l e u c h t e t e r
Wa s s e r t a n k

N o n - S t o p 
D a m pf  a u s 

Th e r m o b l o c k 
( S c h u t z s c h a l -

t u n g  n a c h  3 
m i n ) , 

i s o l i e r t e
P r of i - D a m pf -

l a nz e

H o c h l e i s t u n g s
Th e r m o b l o c k 

m i t
I s o l i e r u n g

B r ü h g r u p p e 
Ø 6 0 m m

(  5 8 m m  S i e b -
d u r c h m e s s e r )

R e g e l b a r e s  E x -
p a n s i o n sve n t i l 
z u r  E i n s t e l l u n g 
d e s  B r ü h d r u c ks
( e m pfo h l e n  1 1  - 

1 4  b a r )

Te m p e ra t u r s t e u e r u n g 
m i t  P I D ,  g ra d g e n a u e 
Te m p e ra t u r vo r wa h l , 

S h o t co u n t e r  wä h r e n d 
d e s  B e z u g e s ,

e i n s t e l l b a r e  e l e k t r o -
n i s c h e  P r e - I n f u s i o n  &

S t a n d by  F u n k t i o n

H a r t h o l z g r i f f
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Basis- Informationen

Kaffeemühle mit Alu Druckguss Gehäuse, 250 g Boh-
nenbehälter aus wiederstandsfähigem Kunststoff, 
Version i-1 mit 54mm Scheibenmahlwerk, Leistung: 
250 W, 700 U/min. max. Durchsatz 4 kg/ Std.
Version i-2 mit 38 mm Kegelmahlwerk, 140 W, 1400 
U/min, max.Durchsatz 2,5 kg/ Std.

Beschreibung 

Die i M i n i  ist eine ausgesprochen ansprechend ge-
staltete Espressomühle für den heimischen Anwen-
dungsbereich. In Größe, Leistung und Qualität stellt 
sie die ideale Ergänzung zu den ascaso Maschinen, 
aber auch den Produkten anderer Hersteller dar. Das 
Gehäuse aus Druckguss-Aluminium ist perfekt austa-
riert, so dass der Siebträger bei leichtem Druck den 
Mahlvorgang in Gang setzt, ohne dass die Mühle ihre 
Standposition verliert. Dank der vier Farbvarianten: 
alu poliert, schwarz, weiss und rot, kann man mit der 
iMini auch optisch Akzente setzen. Für den kleineren 
Geldbeutel bietet ascaso die i M i n i  in allen Gehäu-
se-Varianten auch mit Kegelmahlwerk (i2) an.

33 handpoliertes oder 
lackiertes Aluminium

33 Gehäuse wahlweise 
als i2 / Kegelmahlwerk 
oder i1 / Scheiben-
mahlwerk erhältlich

33 stufenlose Mahlgrad-
verstellung

33 4 Farben
33 250 g Bohnenbehälter
33 optional mit Timer 

erhältlich

	 Leistung 	 Breite 	 Tiefe 	 Höhe	 Gewicht	kg /Std

	 140W	 125mm	 230mm	 310mm	 3,5kg	 2,5 (i2)
	 250W					     4 (i1)

Technische Features

ascaso iMini Farbauswahl

Alu pol iert

Kegelmahlwerk i2
Art -Nr :  600717

Kegelmahlwerk i2  mit  T imer
Art-Nr :  601540

Scheibenmahlwerk i 1
Art -Nr :  601214

Scheibenmahlwerk i 1  mit  T imer
Art-Nr :  601467

Schwarz

Kegelmahlwerk i2
Art -Nr :  600716

Scheibenmahlwerk i 1
Art -Nr :  601215

Weiß

Kegelmahlwerk i2
Art -Nr :  600722

Scheibenmahlwerk i 1
Art -Nr :  601217

Rot

Kegelmahlwerk i2
Art -Nr :  600723

Scheibenmahlwerk i 1
Art -Nr :  601216

€ 249,–
U V P ab

inkl. Mwst.

Technik

Espressomaschinen

k l e i n e  B r ü h g r u p p e  - 
5 7 m m  S i e b - D u r c h m e s s e r 

Verbaut in den Modellen Basic, 
Arc & Dream. Hochleistungs- 

Thermoblock aus Alu mit Edel-
stahl-Rohr für die Wasserversor-

gung der Brühgruppe. Gegen 
Aufpreis mit elektronischem 

Thermostat erhältlich.

g r oß e  B r ü h g r u p p e  - 
5 8 m m  S i e b - D u r c h m e s s e r 

Verbaut in den Steel Profi-Model-
len. Hochleistung Thermoblock 

aus Alu mit Edelstahl-Rohr für die 
Wasserversorgung der Brühgrup-
pe. Einstellbarer elektronischer 
Thermostat, der  Temperatur-
schwankungen auf ca. +/- 1,5°C 

minimiert. Abschaltelektronik bei 
längerer Inaktivität. Ergonomisch 

geformter Profi-Siebträger.

F e s t e r  F i l t e r h a l t e r  f ü r 
e s e - P a d s  ( F F )

Hochleistung Thermoblock aus 
Alu mit Edelstahl-Rohr für die 

Wasserversorgung der FF Brüh-
gruppe, für die ausschließliche 

Verwendung von ese-Pads.

Espressomühlen

Alle Modelle von a s ca s o  sind 
wahlweise mit Kegel-, oder Schei-

benmahlwerk erhältlich, wobei 
die 54mm Scheibenmahlwerke 
aufgrund ihrer Metallträger und 

der größeren Mahloberfläche 
erheblich langlebiger sind, als das 
konische, von Kunststoff gehalte-

nen 38mm Mahlwerk.

S c h e i b e n m a h l we r k  i 1 K e g e l m a h l we r k  i 2
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